




ברוכים הבאים ל’דומו’ – מסעדת יוקרה יפנית שמביאה לכם את אומנות

 .)おもてなし( ’האירוח היפני, ‘אומוטנאשי

אצלנו, כל פרט מחושב בקפידה – מחומרי הגלם המשובחים ועד השירות

המושלם. 

תנו לנו לקחת אתכם למסע מלא הכרת תודה, דיוק והרמוניה.

כמונו, דומו.
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